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O polvo

m animal bentonico

m alta taxa de crescimento
m ciclo de vida relativamente curto

m diferentes ambientes marinhos e
profundidades

m pesca de arrasto de portas e com potes
m alto valor nutritivo e facil digestao
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Dados da exportacao e importacédo de polvo (Octopus sp) pelo Brasil
no periodo de 1998 a outubro de 2008

EXPORTACAO (kg) IMPORTACAO (kg)
ANO Polvo fresco, Polvo Polvo fresco, Polvo
resfriado congelado resfriado congelado

1998 0 7.000 188 271.557
2001 36 265.784 0 S7.222
2004 2.797 1.241.437 0 10.196
2005 206 881.568 0 4.120

2006 3.953 787.378 0 14.346
2007 473 887.004 0 20.163
2008 280 1.257.665 0 10.583

Fonte: ALICE WEB DESENVOLVIMENTO, 2008
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QUALIDADE DO PESCADO

Fatores que podem torna-lo um risco
potencial a saude

B Microrganismos patogénicos
m parasitas
m metais pesados

m compostos resultantes da degradacao

protéica e oxidacao lipidica (SANTOS et al.,
2002)



- S
QUALIDADE DO PESCADO

ApoOs a morte do animal

m bioquimicos,
m proliferacao da microbiota,
m Bioquimicos + Microbiota

® Mmantido em temperaturas
Inadequadas de armazenamento

m sofre manipulacao inadequada
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QUALIDADE MICROBIOLOGICA

A microbiota no pescado depende

m contaminacao no meio ambiente
m manuseio (qualidade da agua e do gelo)

m estacao do ano (temperatura da agua)
m arte de pesca



OBJETIVOS

m Avaliar a qualidade microbioldgica e
guimica do polvo (Octopus sp) em
diferentes elos da cadeia de

comercializacao, na regiao da Baixada
Santista.



MATERIAL E METODOS &% ‘; )

NUmero de amostras de polvo coletadas por local e \h |
municipio da Baixada Santista

LOCAL DE AMOSTRAGEM
MUNICiplO Feira Mercado Super-

Entreposto TOTAL

livre Peixaria mercado Industria barco
Santos 4 6 6 23 16 55
Guaruja 2 7 6 - 16 31
Sao
Vicente 4 ! ! ] ] 18
Praia
Grande 4 ! 6 ] ] L7

TOTAL 14 27 25 23 32 121
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ENSAIOS MICROBIOLOGICOS

m Contagem total de microrganismos aerdbios psicrotroficos
(COUSIN; JAY; VASAVADA, 2001) e aerobios mesofilos
(MORTON et al., 2001)

m Determinacéo do numero mais provavel (NMP) de coliformes
totais e termotolerantes (tubos multiplos) (KORNACKI,;
JOHNSON, 2001)

m Contagem de Staphylococcus coagulase positiva (Petrifilm™
Staph Express Count Plate 3M e LANCETTE; BENNETT,
2001)

m Pesquisa de Salmonella spp (ANDREWS et al., 2001,
modificado) e de Listeria monocytogenes (HITCHINS, 2003)



"
ENSAIOS QUIMICOS
Preparo da amostra




"
Ensalos Quimicos

Preparo de amostra, padroes e material de referéncia

m As — Analise por ativacao com néutrons
(NAA)

m Cd — Espectrometria de emissao atomica
por plasma de argonio acoplado
indutivamente (ICP OES)

m Hg — Espectrometria de absorcao atomica
com vapor frio de mercurio (CV AAS)



" A
ANALISE ESTATISTICA

m Uutilizou-se o software Systat 10

m considerando

a época pesqueira (primavera, verao outono e
Inverno),

O municipio
0 elo da cadeia de comercializacao
0 peso do polvo (metais pesados)



RESULTADOS E DISCUSSAO

ANDRO ARCHIDIAC










"
A analise estatistica dos microrganismos aerobios psicrotroficos

demonstrou diferenca significativa entre os elos de comercializacao,
municipios e estac6es do anos.
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Populacao de aerobios psicrotroficos presentes em polvo (Octopus sp)
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Populacéo de aerdbios psicrotroficos
presentes em polvo (Octopus sp) em

diferentes municipios na Baixada Santista.

Populacado de aerobios psicrotroficos
presentes em polvo (Octopus sp) em
diferentes épocas do ano na Baixada Santista



As populacOes de aerobios mesofilos apresentaram diferencas
estatisticamente significativas entre os elos de comercializacéo,
municipios e estacdes do ano
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Populacéo de aerébios mesofilos presente em polvo (Octopus sp)
coletados em diferentes municipios na Baixada Santista
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Populacdo de aerobios mesofilos
presentes em polvo (Octopus sp.) em
diferentes elos de comercializac&o na
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Populacao de aerdbios mesofilos

presentes em polvo (Octopus sp.)

em diferentes estacdes do ano do
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Distribuicao da populacéo de coliformes termotolerantes (NMP/g) em 121 amostras de
polvo (Octopus sp) cru sob refrigeracao ou congelado, conforme os elos da cadeia de
comercializacdo na Baixada Santista, SP

Elos da cadeia de comercializacao do polvo na Baixada Santista

(numero e percentagem de amostras)

Coliformes
termotolerantes Entreposto Industria Supermercad Peixarias Feiras-livres Total
(NMP/q) 32 (26,4) 23 (19,0) 0 27 (22,3) 14 (11,8) (121)
25 (20,7)
30 22 24 26 12 114
<0,3 4 10
(24,8%) (18,2%) (19,8%) (21,5%) (9,9%) (94,2%)
1 1 1 1 4
10 4 102
(4,1%) (0,8%) (4,1%) (5,8%) (4,1%) (3,3%)
1 0 0 0 0 1
102 { 103
(5,0%) (2,5%) (0,8%) (1,7%) (0,8%) (0,8%)
0 0 0 1 2
103 4 104
(0,8%) (0,0%) (0,8%) (0,0%) (0,0%) (1,7%)




log{UF Z staphylococcus

loailLIF G staphylococoms
coagulase pasihivalig)

L8]
[}

e

R
=
i 1

coagulase positiralig)

TF b b ke
P R L Y
3 1 1 [l I "

il

[}
I

[
rT
]

1

[
=
I
T

—y
[aal
1
T

—y
=
1
T

L]
o
1
T

a0

Elos de ce~emializac 3o

Populagao de Staphylococcus
coagulase positiva presente em
polvo (Octopus sp) coletados em
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Salmonella spp
m 0ito (6,6%) das 121 amostras
duas - entreposto
trés — industria
duas — supermercados
uma - feira livre.

L. monocytogenes

m 15 (12,4%) amostras de polvo sendo
seis (5,0%) - entreposto
duas (1,6%) - industria
cinco (4,1%) - supermercados
uma (0,8%) - peixaria
uma (0,8%) - feira livre



Limites maximos de tolerancia (LMT) para
contaminantes inorganicos x valores deste estudo

Elemento Portaria n° 685 do Niveis minimos e maximos
Ministério da Saude encontrados neste estudo no
(ANVISA, 1998) mg/kg polvo in natura (mg/kg)
As 1,0 0,2a354
Cd 1,0 0,00 (traco) a 0,56
0,5
Hg 0,01 a 0,47

(carnivoros)




Das 121 amostras analisadas 119 apresentaram teores de As
superiores a 1,0 mg/kg, valor permitido pela legislacao brasileira
(ANVISA, 1998).

Essas concentracdes nao foram estatisticamente diferente quando se
levou em consideracao o peso do polvo in natura, 0 municipio e a
estacao do ano.

Contudo, foram significativamente diferentes (p<0,01) entre os elos de
comercializacéao, sendo a feira-livre o elo com a menor mediana e a
inddstria com a maior.



"

Concentracoes de As foram significativamente diferentes
(p<0,01) entre os elos de comercializacao,.

AS (ngika)
L
=
|

10 + _ -
5 4 _ - -
J_ — I

Entreposto Feira livre IndUstria Peixaria  Supemercado

Elos de Comercializag ao
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CONCLUSOES

m A diversidade de formas de manipulacao do polvo,
muitas vezes inadequada, desde o0 momento de sua
captura, passando pelos diferentes elos de
comercializacao, propicia a instalacao dos processos de
deterioracao microbioldgicos e fisico-quimicos.

m As populacdes de aerobios psicrotroficos e mesofilos
acima de 10 UFC/g sao indicativas de processo de
deterioracao

m O consumo de polvo cru ou mal cozido representa um
risco potencial a saude do consumidor tendo em vista a
presenca de microrganismos como Salmonella e L.
monocytogenes .

m Os niveis dos metais Hg e Cd presentes no polvo nao
representam um risco a saude do consumidor



m Os polvos analisados encontram-se improprios
para o consumo tendo em vista a contaminacao
excessiva por As total, com valores acima do
permitido pela legislacao brasileira.

mLIU etal., (2006) como ARGESE et al.
(2005) ressaltam a importancia da
especiacao do As para a determinacao do
risco potencial a saude do consumidor,
pois a toxicidade do As depende de sua
forma quimica.



m Este estudo deve ser continuado tendo
em vista a falta de explicacao para alguns
dos resultados aqui relatados como as
variacoes entre os valores encontrados
para As, Hg e Cd nos elos de
comercializacao.

m Em pesquisas futuras devem ser
considerados ainda, o local de captura do
animal, a qualidade do gelo, o tipo de
embalagem, equipamentos e utensilios
utilizados, entre outros aspectos.
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